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Mellingen: Restaurant Bahnhöfü Grill ist zuversichtlich fürs nächste Jahr 

• • • 

<<Wir sind zuversichtlich optimistisch>> 
Obwohl ein turbulentes Jahr 
hinter dem Restaurant 
Bahnhöfli Grill liegt - die 
Mannschaft ist optimistisch 
unterwegs. Jetzt erst recht! 

ls ,,vir iin Frühjahr unser Hestau
rant für Z\\1ei Monate schliessen 

mussten, ,var das zie1nlich hai1 

für uns» sagt $inan Yildiz, Geschäfts
führer. «Seit der \iViedereröfinung hal
ten \,vir uns an die strikten Vorgaben 
des BAG und haben unser Restaurant 
entsprechend u1ngerüstot», meint er 
zeitgleich. So halbierte das Restau
rant-Team die bestehenden 60 Sitz
plätze auf die 1-fälfte, un1 den nöti
gen Abstand zwischen den Tischen 
zu ge,vährleisten. Leider 1nusste die 
Mannschaft auch grössere Annulla
tionen für bereits gebuchte Reserva
tionen entgegennehmen. Ein derber 
Schlag. aber anderen Gaststätten er
geht es nicht anders. ,veiss Yildiz zu 
berichten. «Unser rustikal und gemüt
lich eingerichtetes <Ritterstübli> ha
ben \\rir in diesein Jahr nicht einmal 
vern1ieten können», ergänzt er später 
betroffen. Wehn1ütig erinnert sich das 
Dreier-Team an die Somn1ern1onate 
zurück. Der eigens auf der Terrasse 
aus dein Boden gesta1npfte «Biergar
ten» sorgte für grösstes Interesse bei 
den Gäst.en. Auch z,vei Konzerte 1nit 
Livemusik. konnten erfolgreich durch
gefill1rt ,verden. «Wir sind zuversicht-
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Sinan Yildiz. Kevin Yildiz und Artes Yildiz (v. !.) starten rnit grosser Zuver
sicht in den Jahresendspurt und ins neue Jahr. Foto: isp 

Lich optimistisch» sagt Kevin Yildiz. 
dass ,~1ir uns von Corona nicht unter
kriegen lassen und freuen uns auf die 
kommenden Yionate- w1d der nächste 
S01nmer ko1nmt bestimmt.» Die moti
vierte tvlannschaft freut sich über den 

...verden oder man kann sich das Be
stellte auch bequem nach Hause lie
fern lassen. Das Take-a.vay-Angebot 
scheint sich zu be,vällren. 

Die «wilde Sai.son» und Silvestermenü 
Zulauf der Gäste. die sich vvieder ver- «ßahnhölli Grill» ist bereits in die 
mel1rt in den 1\usgang trauen. 

«Füür und Flamme» und «Take-away» 
«Füür und Flamme», so lautet das 
langjährige Geschäftsmotto. Die Ge
sch,vistor logen grosson \.Vcrt aufpcr
sönLicho Be\-virtung und sind stolz auf 
ihr w11fangreiches 1\ngobot. Nach vvic 
vor beliebt sind die italienischen Spe· 
zialitäten. Teig,.varon sind hoch im 
Kurs bei den Gästen. Kaun1 n1ehr vveg
zudenken sind auch die Klassiker \-vie 
Poulet-Flügeli, Filetgulasch Stroganoff 
oder Kalbsleber «Venezia». Einen fes
ten Bestandteil im Angebotskatalog 
haben die leckeren Grillspezialitäten. 
«Wir bieten für jeden Geschmack die 
passende Fleisch-Garstufe an und so 
können unsere Gäste zvvischen bleu/ 
rare, saignant/medium rare. a point/ 
medium w1d bien cuiVvvell done aus
\Vählen. Als Beilage ,verden. nebst Ge
müse. auch Gratin. Reis. baked Pota
toes. Risotto und Kartoffeln jeglicher 
Art serviert». Zude1n werden täglich 
verschiedene feine Mittagsmenüs an
geboten. Auch für das Take-a,.vay•An· 
gebot ... vurde eigens eine Karte zusam-
1nengestellt. Die Gerichte können ent
weder direkt im Restaurant abgeholt 

'vVild-Saison gestartet. Sei es ein fei
ner 'vVild-Salat aus Wildsch,vein-Hoh
schinken oder doch lieber ein l lirsch
Entrecöte. Die Menükarte ist ausgie· 
big, das «Entscheiden-müssen» kann 
1nitunter schwerfallen. Für das Jah
resende ist ein ,vunderbares Silves· 
tcrn,onü in Planung. Für 85 Franken 
ist inan bereits n1it dabei. Zur \lor
speise gibts eine Kürbiscremesup
pe, der Hauptgang besteht aus eine1n 
300 Gra1nn1 sch,veren US Black An• 
gus-Steak. dazu gibts KartotTelgratin 
und 7.un1 Dessert "vird Panna cotta mit 
Wildbeerensauce serviert. 

lsabel Sleiner Peterhans 

Restaurant BahnhöOi Grill 
Obere Bahnhot:O;trasse 24, 5507 Mel
lingen, Telefon 056 491 08 45 
info@ba hnhoefli-gri II.eh 
vvv-.rw. bahn hoefli-gri II. eh 

Öffnungszeiten: 
Montag bis Freitag: 10 bis 14 Uhr 111 
bis 24 Uhr; Samstag: 11 bis 24 Uhr: 
Sonntag: 10 bis 22 Uhr 
Geschlossen: 25./26. Deze,nber 2020 
sotuie 1. Januar 2021 


